Polievka z peCenych paradajok
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Budete potrebovat

Priprava receptu

1 kg paradajok

1 hlava cesnaku

1 cibula

Olivovy olej

Hrubozrnna sof

500 ml horucej vody

1 Vitana zeleninovy bujon
1 PL masla



100 g smotany na Slahanie
50 g parmezanu
Mozarella

Paradajky rozkrojime na polovicky, rozpolime cibulu a jednu hlavu
cesnaku a ulozime na plech. Polejeme olivovym olejom a posypeme
hrubozrnnou solou. Dame do ruary na 200 stupriov cca 20 minat a v
pripade potreby pridame 5 minut na 220 stupriov.

Do hrnca dame vyvar a zohrejeme. Vlozime paradajky zbavené
zelenych cCasti, cibulu a cesnak oCistime. Pridame maslo, prevarime a
rozmixujeme na jemno a hladko.

Na zaver priddme smotanu a parmezan a premieSame. Podavame s
kuskami mozarelly a opeCenym rustikalnym chlebikom poliatym
olivovym olejom.



